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TECHNICIEN DE LABORATOIRE EN CHIMIE, BIOCHIMIE,BIOLOGIE

REFERENTIELS D’ACTIVITES, DE COMPETENCES ET D’EVALUATION

Article L61131 En savoir plus sur cet article... Créé par LOI n°2018771 du 5 septembre 2018  art. 31 (V)

« Les certifications professionnelles enregistrées au répertoire national des certifications professionnelles permettent une validation des compétences et des 

connaissances acquises nécessaires à l'exercice d'activités professionnelles. Elles sont définies notamment par un référentiel d'activités qui décrit les situations de travail 

et les activités exercées, les métiers ou emplois visés, un référentiel de compétences qui identifie les compétences et les connaissances, y compris transversales, qui en 

découlent et un référentiel d'évaluation qui définit les critères et les modalités d'évaluation des acquis. »

REFERENTIEL D’ACTIVITES
REFERENTIEL DE COMPETENCES

du référentiel d’activités

REFERENTIEL D’EVALUATION

MODALITÉS D’ÉVALUATION CRITÈRES D’ÉVALUATION

� Modalités d’évaluation de 1.1 et 1.2

matériel, d’équipement de protection et de 

Evaluation des gestes, de l’organisation du

�

culture, de croissance…)

�

� L’utilisation correcte du matériel 
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�

et d’environnement en vigueur 

incendie, explosion…). 

: analyse d’une 

� Respect des règles d’hygiène et 

appareillages de mesure en 
�

minéralisateur…) en respectant 
les protocoles d’allumage

�

�

l’appareil et réaliser si nécessaire 

te d’appareils de 

d’étalonnage fournies). Travail en groupe et 

l’utilisation de la documentation fournie

�

d’ét

�

�

minéralisateur…), 

�
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chromatographique, …) afin 
d’assurer et garantir la fiabilité 

�

distillation, de titrage…) selon les 

utilisation pour l’analyse tout en 
respectant les règles d’hygiène et 

écurité d’un laboratoire. 

: montage d’installations de titrage 

Evaluation du geste et de l’utilisation de la 

�

des modes d’emploi des 

�

�

extrait alimentaire) pour l’analyse 

d’extraction ou de pré
v

cellulaires…) et en prenant en 

l’analyse).

d’échantillons alimentaires en autonomie en 

règles d’hygiène et sécurité), production 

�

�

�

ns l’espace (poste de 

�



4

Référentiel d’activités, de compétences et d’évaluation

08

1.6 Réalisation d’analyses chimiques 
(dosages de nitrites, d’ions chlorure, 
d’ions calcium…) selon un 

� Effecteur l’analyse chimique 
d’échantillons alimentaires (vin, 
soda, viande, poisson…), produits 

: réalisation du dosage d’ions 
dans différents échantillons d’eau à partir 
d’un protocole dé

rendu écrit (compte rendu d’expériences).

�

� Précision des dosages d’ions 

d’ions calcium… dans les 

�

�

�

�

�

�

d’analyses biochimiques sur des 

� Réaliser l’analyse biochimique 
d’extraits cellulaires ou tissulaires 
et d’échantillons alimentaires 
(dosages d’activités 

d’analytes d’intérêt comme par 

lipides… ) par des techniques 
iques, d’oxydo

composition en glucides, taux d’insaturation 

immobilisation d’enzymes. Travail en groupe 
et en binômes selon l’analyse réalisée. 

�

d’insaturation de la matière 

�

�

�
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d’acquisition de données afin d’en 
déterminer la composition ou d’en 

respectant les règles d’hy

déroulement de l’analyse 
�

moyen d’indicateurs tels que le 

vérification de l’évolution du 

d’avancement de la réaction). 

�

�

�

�

d’erreurs et à les hiérarchiser. 
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l’espace de travail à la �

l’élimination des déchets en 

afin d’éliminer tout risque 

� Rangement correct de l’espace de 

�

respect des règles d’hygiène et de 

�

d’hygiène et de sécurité; 

�

d’hygiène et de sécurité afin 
d’éliminer tout risque chimique. 

Réaliser des réactions de synthèse, de purification,  de caractérisation et d’identification de 
olécules d’intérêt en industrie chimique ou impliquées dans le fonctionnement cellulaire 

�

oxydation, saponification…) 

olécules d’intérêt en mobilisant 

�

�

�

des règles d’hygiène et sécurité et 
du respect de l’environnement
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identification en autonomie d’un 
�

ou biologiques à partir d’un 

logiciels d’acquisition et d’analyse 

�

techniques d’identification 

spectrométrie…). 

à partir d’un mélange obtenu par synthèse 

�

� Qualité de l’explication et 
l’argumentation du choix des 

�

-

des molécules, fonctionnalité…) 

chimique et d’évalua

�

�

�

de base de l’hygiène et de la 

2.4 Intégration d’une démarche de � Participer à l’identification et à 
l’inventaire des phases à risque 

�

d’identification et d’inventaire des risques 
avec compte rendus écrit d’expérience, 
analyses d’études de cas concrets. 

�

�
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l’entreprise (utilisation des 

qualité de l’entreprise)

� Participer à la mise en œuvre des 

� Mise en œuvre des mesures 

d’identification microbiologique dans le 
cadre d’une démarche diagnostic 

�

en vue d’une identification de 

d’une démarche diagnostic santé 
(maladies d’origine bactérienne) 

d’aliments).

commun des résultats d’id

geste et de l’organisation de l’environnement 

�

�

règles d’hygiène et sécurité et du 
respect de l’environnement

au sein d’une équipe et sous la 
responsabilité d’un ingénieur ou 

�

d’analyses lors des études du 

�

e d’analyse pour une pathologie 
donnée, dans le cadre d’un développement 

�

�

�
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�

l’organisation de la matière (de 
l’atome aux macromolécules)
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�

d’absorbance, de résultats de 
titrages, de valeurs d’activités 

épidémiologiques…

régressions linéaires…) ou 

afin d’en proposer une

�

traitements mathématiques d’un 

(teneur d’un composé avec écart 
type, valeur moyenne d’un 
composé dans une matrice…). 

d’évaluation de 3.1 et 3.2

Mise en situation lors d’exercices pratiques 

traitement d’un jeu de données sur support 
numérique à l’aide de logiciels de traitements 
mathématiques permettant d’utiliser les 
données (obtention d’un droite d’étalonnag

l’équation de droite afin d’obtenir la fonction 

de la mise en situation (utilisation de l’outil 
mathématique et de l’out

�

� Utilisation correcte de l’outil 

des données (choix de l’outil)

�

�

� Proposition d’actions correctives

�

�

�

reproductibilité d’une analyse)

types, calculs d’incertitude) et 

composition) en vue d’en proposer 



11

Référentiel d’activités, de compétences et d’évaluation

08

expérimentaux et rédaction d’un 
�

forme d’un rapport ou d’une 

graphes réalisés à l’aide de 

production d’un rapport de synthèse d’un 

mathématiques à l’aide de logiciels 

�

conventions d’écriture 

�

�

d’analyses biochimiques et 
�

chromatographie mise en œuvre 

échange d’ions, affinité…) en 

des fonctions chimiques) afin d’en 

biochimique d’un échantillon, 
établissement ou proposition d’un 

travail sur des résultats d’analyses 

ADN) d’échantillons biologiques (sang, 

�

ADN) ;

�

�
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�

types d’électrophorèse

d’agarose…) et les interpréter 

phénomènes d’agrégation 

…) afin de contribuer à un 

lait sans lactose…) ou à une 

cadre d’enquêtes (analyses de 

�

enzymatiques…) réalisés su

lait, beurre, soda…), 

d’infractions (analyse de salive ou de 

analyse de résultats d’analyses 

chromatographiques) d’échantillons 

�

�

�

�

�

�
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�

référentiels normatifs afin d’assurer 

affichées…) et d’émettre un 

�

rayonnements ionisants…), dans le 
cadre d’enquêtes policières 
(identification d’individus, recherche 

viande pour l’authentification de 

demande d’analyse des échantillons 

(origine d’aliments), de contrôle 

ou indésirables ou d’authenticité. 

�

�

d’analyses génétiques

�
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d’analyses chimiques réalisées sur un 

(prélèvement de terre ou d’eau)

-

(soda, jus d’orange …) ou 

ou d’une rivière) en mobilisant 

�

résultats (réactions d’oxydation, 
d’hydrolyse, d’estérification, de 
saponification …).

�

courbes de suivi cinétique d’une 

élimination …) ou de 
ment d’un produit liquide 

(vieillissement d’un vin, 

carbone 14 …) en mobilisant des 

sur des résultats (analyse d’une eau et 

analyse de l’acidité d’un soda par exemple) 

sur l’évolution, la transformation et le 
vieillissement d’une molécule isolée ou en 
mélange, d’un échantillon 
qu’il soit d’intérêt biologique, cosmétique, 

demandes d’analyses d’échantillons, dans 

péremption d’aliments) ou dans le cadre d
demandes de datation d’échantillons 

�

�

l’analyse ; 

�

�

réactivité d’un échantillon 

d’intérêt biologique ou de 

�

l’analyse ; 

�
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de l’échantillon, évolution de sa 

�

résultats d’une analyse 

polyfonctionnelle d’intérêt 

…), selon le type d’analyse mise 
en œuvre (analyse élémentaire, 

spectrométrie de masse …) en 

une fonctionnalité, d’en préciser 

� Déterminer la composition d’un 

� Connaissance de l’organisation 

sur des résultats d’analyse structurale 

RMN, spectrométrie de masse …) dans le 
cadre de demandes d’analyses d’échantillons 

suspicion de fraude (origine d’aliments), de 

l’environnement) 

�

d’analyse mise en œuvre (analyse 

�

�

d’un contaminant, identification du 

…). 
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�

�
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développement de nouvelles méthodes d’analyses chimique, biologique et biochimique

5.1 Contribuer, sous l’autorité du 

nouvelles méthodes d’analyse 

sein d’une équipe projet, d’une équipe 
de recherche ou d’un laboratoire 
d’analyses 

�

d’une méthodologie d’analyse 

l’authenticité, la qualité ou la 
nature d’une m
d’un produit fini. 

Modalité d’évaluation de 5.1 et 5.2

demandes d’analyse d’échantillons dans des 

d’aliments), de contrôle qualité (teneurs en 

d’authenticité. 

�

méthodes d’analyse 

�

�

protocoles d’analyse

�

d’obtenir un produit conforme 

�

protocoles d’analyses 

matières premières, d’échantillons 

� Etablir un protocole d’analyses 

durée…) de matières premières 

quantités…) et en prenant en 

chimiques…) afin de répondre à 

des charges de l’entreprise. 
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5.3 Modification d’un protocole 
d’analyses chimiques et physico

�

objectif d’amélioration continue.

�

�

d’échelle et à 
l’industrialisation en analysant la 

� Participer à la rédaction d’un 

analyse d’un jeu de résultats d’analyses non 

d’une demande de modification de procédé 

�

d’amélioration continue

�

�

méthodes d’analyse, de 

�

�

des méthodes d’analyse, des 
�

d’informations utiles et adéquates 

spécialisées…) puis sélectionner 

production écrite individuelle d’une synthèse 

scientifique à l’aide de ressources 

�

�

�
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Le cas échéant, description de tout autre document constitutif de la certification professionnelle

liser un « état de l’art » sur 

d’analyse, les produits ou les 

l’unité de production. 

�


