
Le Répertoire National des Certifications Professionnelles (RNCP)
Résumé descriptif de la certification Code RNCP : 2871
Intitulé
DEUST : Diplôme d'études universitaires scientifiques et techniques Alimentation nutrition

AUTORITÉ RESPONSABLE DE LA CERTIFICATION QUALITÉ DU(ES) SIGNATAIRE(S) DE LA CERTIFICATION
Ministère chargé de l'enseignement supérieur,
Université Joseph Fourier Grenoble I

Président d'université de Grenoble I, Président de
l'université de Grenoble I, Recteur de l'académie

Niveau et/ou domaine d'activité
III (Nomenclature de 1967)
5 (Nomenclature Europe)
Convention(s) : 
Code(s) NSF : 
331 Santé
Formacode(s) : 
Résumé du référentiel d'emploi ou éléments de compétence acquis

Ce professionnel a une double compétence de technicien en contrôle qualité des aliments et de délégué en diététique et nutrition. Il
participe à la mise en place d’un système de sécurité alimentaire depuis la réception de matières premières jusqu’au stockage de produits
finis. Il suit les indicateurs qualité, analyse la composition chimique et microbiologique des aliments pour en vérifier la conformité avec la
réglementation, leur valeur nutritionnelle… Ainsi, il pratique des relevés à différentes phases de la chaîne de production agroalimentaire. Il
contrôle aussi le stockage, la conservation et le conditionnement des produits (fermentation, pasteurisation, congélation…).    
Délégué en diététique et en nutrition, il peut également contribuer à la commercialisation de produits agroalimentaires et diététiques. Dans
le secteur de la restauration rapide, il évalue la qualité sanitaire et nutritionnelle des repas.    

Connaître le fonctionnement des entreprises agro-alimentaires : procédés de fabrication et de conservation des produits, contrôle qualité
des aliments et les règles commerciales Avoir le sens des contacts pour négocier avec les fournisseurs et sensibiliser les consommateurs
aux exigences de la qualité    
Secteurs d'activité ou types d'emplois accessibles par le détenteur de ce diplôme, ce titre ou ce certificat

Ce professionnel exerce son activité dans les laboratoires de contrôle qualité, les industries agroalimentaires, les entreprises de
restauration rapide, les pharmacies et parapharmacies, la distribution des produits diététiques dans les circuits spécialisés (hôpitaux,
centres de gériatrie, collectivités) et le commerce de produits diététiques.

.
Codes des fiches ROME les plus proches : 
H1301 : Inspection de conformité
Modalités d'accès à cette certification
Descriptif des composantes de la certification : 

* Approche du métier et de l’entreprise : - Connaissance de l’entreprise    
- Culture scientifique agroalimentaire    
- Techniques de communication    
- Culture commerciale et marketing    
- Informatique    

* Nutrition :    
- Biochimie nutritionnelle    
- L’aliment (classification des aliments, composition analytique)    
- Technologie alimentaire (matières premières, grandes étapes de la fabrication, moyens de conservation des aliments, emballages)    
- Hygiène alimentaire (sécurité chimique et microbiologique dans l’industrie alimentaire, pesticides et contaminants des aliments)    
- Pathologie et nutrition (alimentation entérale et parentérale, carences, malnutritions)    
- Législation alimentaire (lois générales et produits diététiques)    

* Qualité et sécurité alimentaire :    
- Microbiologie générale    
- Analyse chimique et instrumentale (méthodes d’extraction, techniques volumétriques, méthodes spectrales et chromatographiques…)    

* Contrôle chimique et microbiologique des différents aliments et à différents niveaux de la chaîne alimentaire    
Validité des composantes acquises :  non prévue

CONDITIONS D'INSCRIPTION À LA CERTIFICATION OUINON COMPOSITION DES JURYS
Après un parcours de formation sous statut d'élève ou
d'étudiant

X Président : le responsable de la
formation Membres : formateurs
et représentants des entreprises
d’accueil    

http://recrutement.pole-emploi.fr/fichesrome/ficherome?codeRome=H1301


En contrat d'apprentissage X idem
Après un parcours de formation continue X idem
En contrat de professionnalisation X
Par candidature individuelle X
Par expérience dispositif VAE prévu en 2002 X idem

OUI NON
Accessible en Nouvelle Calédonie X
Accessible en Polynésie Française X

LIENS AVEC D'AUTRES CERTIFICATIONS ACCORDS EUROPÉENS OU INTERNATIONAUX

Base légale
Référence du décret général : 
Référence arrêté création (ou date 1er arrêté enregistrement) : 

Arrêté du 16 juillet 1984
Référence du décret et/ou arrêté VAE : 
Références autres : 
Pour plus d'informations
Statistiques : 
Autres sources d'information : 

Cellule Alternance Mme Licina    
Bâtiment DSU , Domaine Universitaire , Saint Martin D’Hères    
Tel : 04-76-51-44-70    
Lieu(x) de certification : 
Lieu(x) de préparation à la certification déclarés par l'organisme certificateur : 
Historique de la certification : 


